
Saisonal

Apfelrotkohlsalat 9€
Walnuss l  Orangen - Creme - Fraiche

Apple red cabbage salad
walnuts I  orange creme fraiche

Grünkohl 22€
Mettenden l  Kasseler l  Senf

 Röstkartoffeln (gezuckert oder gesalzen)
kale 

pork sausage l  smoked pork chop l  mustard
roastet potatos (sugared oder salted)

Glühwein Spritz 13€
Glühwein l  Cointreau l  Cava l  Soda

Mulled wine spritz 
mulled wine  l  Cointreau l  Cava l  Soda

DESSERT 
Lauwarme Hamburger Rote Grütze

Vanil le Eis
Hamburger Rote Grütze I  vani l la ice cream

9

Baskischer Käsekuchen
mit Fruchtsoße

white chocolate cheesecake / fruit sauce
9

Churros
Schokoladen-Rum-Ganache I  Schokoladeneis

Churros I  chocolate-rum ganache I  chocolate ice cream
10

Bunker Eisdiele|icecream
Schoko vegan  |  Himbeere vegan  I  Mango vegan

chocolate |  rasberry 
5 / Kugel (scoop)

VORSPEISEN / STARTER  

Caesar Salad
Speck |  Tomate |  Parmesan |  Anchovis

bacon |  tomato |  Parmesan |  anchovies
14 

 mit Hähnchen / with chicken 19
 mit Riesengarnelen / with king prawns 23

Bunter Salat
Gurken I  Tomaten I  Honig-Senf-Dressing

Mixed salad I  cucumber I  tomatoes I  honey-mustard dressing
9

Falafel mit Hummus
Kichererbsensalat I  Blattsalat I  Granatapfel

Falafel with hummus I chickpea salad I  leaf salad I
pomegranate

14

Tomatencremesuppe
Kräuter I  Croutons

Creamy tomato soup I  herbs I  croutons
9

Wildfang-Garnelen in Knoblauchöl
Olivenöl I  Kräuter I  Focacia

Wild-caught prawns I  ol ive oi l  I  herbs I  Focaccia
18

MITTAGSKARTE / LUNCH 
12 bis 14.30 Uhr

HAUPTGANG / MAIN 

Hamburger Pannfisch 
Gebratener Zander & gebackener Seelachs I  Röstkartoffeln

I körnige Senfsauce I  Schmorgurke 
“Hamburger Pannfisch” I  Fried pike-perch & baked coalf ish I

roasted potatoes I  mustard sauce I  braised cucumber
26

Wiener Kalbsschnitzel  
Zartes Kalbsschnitzel I  Preiselbeeren I  lauwarmer Kartoffel-

Gurkensalat
“Wiener Schnitzel” I  Tender veal I  l ingonberries I  warm potato-

cucumber salad
29

Entrecôte vom Angus-Rind
Fries I  kleiner Ceasar-Salat I  Café-de-Paris-Butter

Braised beef shoulder I  fr ies I  small  Ceasar salad I  Café de Paris
butter

31

Geschmortes Rinderschaufelstück
Kartoffelpüree I  Rotweinjus I  glasierte Möhren

Braised beef shoulder I  mashed potatoes I
 red wine jus I  glazed carrots

23

Bunker Smash Burger
Beef I  Brioche I  Sauce I  Krautsalat I  Pommes

Bunker Smash Burger I  Beef I  brioche I  sauce I  coleslaw I fr ies
20

Bunker Currywurst
Curry-Ketchup I  Pommes

Bunker Currywurst I  Curry ketchup I  fr ies
13

Limone Spaghetti  Burrata
Parmesan I  Kräuteröl I  Kapern

Lemon spaghetti  with burrata I  parmesan I  herb oi l  I  capers
17

Alle Preise sind in Euro und verstehen sich inkl. MwSt.. Allergene und Zusatzstoffe können beim Serviceteam erfragt werden.
All prices are in Euro and include VAT. Allergens and additives can be requested from staff.
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GETRÄNKEEMPFEHLUNG 
APERITIFEMPFEHLUNG

 Cava Stars Reserva Brut 0,1l
Casti l lo Perelada, Spanien

6

2017 Roederer Brut Vintage 0,1l
Louis Roderer,  Champagne, Frankreich

19

Déjà-Vu Tonic Spritz 
Thomas Henry Indian Tonic  

Grapefruit und Rosmarin

13
 

Déjà-Vu Tonic Spritz
Alkoholfrei

Thomas Henry Indian Tonic
Grapefruit und Rosmarin

12

WEINEMPFEHLUNG

2023 Blanc de Blanc
Bodegas Can Vidalet,  Mallorca, Spanien

0,1L 5,5          0,2L 11          0,75L 37

2024 “GB” Rosé Spätburgunder  
Weingut Georg Breuer,  Rheingau, Deutschland

0,1L 5          0,2L 10          0,75L 35

2019 So del Xiprer
Can Vidalet,  Mallorca, Spanien

0,1L 7,5          0,2L 15          0,75L 45

Alle Preise sind in Euro und verstehen sich inkl. MwSt.. Allergene und Zusatzstoffe können beim Serviceteam erfragt werden.
All prices are in Euro and include VAT. Allergens and additives can be requested from staff.
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